
OUVERT LE MIDI
Du lundi au vendredi de 12h à 14h30 
Samedi midi (en période scolaire)

ET LE SOIR
Du lundi au jeudi de 19h30 à 22h30 

Réservation au 01.78.16.43.94
50 Route de la forestièrede la Mare Adam

92360 Meudon la Forêt

LA
 C
AR
TE

PLANCHES 
& TAPAS
(uniquement le soir)

Assiette de charcuterie  ..................................................................... 7,50€

Assiette de fromage ..................................................................................... 8€

Houmous à l’huile de sésame grillé  ................................................... 6€

Tapenade aux anchois toasts à l’ail  ................................................... 6€

Nachos, guacamole, sauce salsa 
et cheddar affiné  .......................................................................................... 9€

PLANCHE DE CHARCUTERIE 
2-3 prs. :  ................................................................................................ 11,50€ 
4-5 prs. :  ................................................................................................ 18,50€

PLANCHE DE FROMAGES 
2-3 prs. :  ........................................................................................................ 12€ 
4-5 prs. :  ........................................................................................................ 19€

PLANCHE MIXTE 
2-3 prs. :  ................................................................................................ 12,50€ 
4-5 prs. :  ................................................................................................ 20,50€

BOISSONS
BIÈRES BOUTEILLES

DESPERADOS  ..........................  5,20€ 
Bière blonde aromatisée à la tequilla 5.9°

MORT SUBITE  
KRIEK LAMBIC  .........................  5,30€ 
Bière aromatisée à la cerise 4° 37.5cl

SUPERBOCK  .................................... 4€ 
Bière blonde portugaise fruitée 5.2° 25cl

DUVEL  .......................................  5,60€ 
Bière belge fruitée 8.5° 33cl

HEINEKEIN 00  .........................  4,50€ 
Bière blonde sans alcool 33cl

GALLIA  ......................................  5,70€ 
Bière brassée à Paris 5° 33cl

BIÈRES PRESSIONS 
25cl | 50cl | 3L

BIÈRE 
DU MOMENT  ... 4,50€ | 8,80€ | 50€

HEINEKEN .............. 4€ | 7,60€ | 42€ 
Bière blonde 5°

AFFLIGEM  ........ 4,20€ | 8,20€ | 46€ 
Bière blonde belge d’Abbaye 6,7°

PANACHÉ  ........................... 4,30€ | 8€ 
Bière blonde (Heinekein) et limonade

MONACO  ............................ 4,30€ | 8€ 
Panaché avec du sirop de grenadine

PICON  ................................ 4,30€ | 8€ 
Bière blonde et picon

VINS 
12cl | 50cl | Bouteille

ROSÉ  .........................  4€ | 14€ | 23€ 
Côtes de Provence Valadas

ROUGE  ....  4,50€ | 16,50€ | 24,50€ 
Côtes du Rhônes Guigal

BLANC  .....  4,50€ | 16,50€ | 24,50€ 
Bourgogne Petit Chablis

SOFT

COCA-COLA  ................................  3,80€ 
Original 33cl

COCA COLA ZERO  ......................  3,80€ 
Sans sucre 33cl

COCA CHERRY ............................  3,80€ 
Cerise 33cl

ORANGINA  .................................  3,80€ 
Orange 25cl

FANTA  .........................................  3,80€ 
Orange 25cl

FUZZTEA  .....................................  3,80€ 
Thé glacé à la pêche 25cl

TROPICO  ....................................  3,80€ 
Tropical 25cl

MINUTE MAID  ............................  3,80€ 
Orange - Multifruits - Pomme 33cl

EAUX MINÉRALES 
50cl | 1L

VITTEL  ............................... 3,50€ | 5€ 
Eau minérale naturelle

SAN PELLEGRINO  ............. 4€ | 5,80€ 
Eau minérale gazeuse

PERRIER  .....................................  3.80€ 
Eau minérale gazeuse 35cl

BOISSONS CHAUDES

CAFÉ  ..................................................  2€

DOUBLE EXPRESSO  ...................  3,50€

THÉ DAMMAN FRÈRES  ..............  4,50€ 
Touareg (thé vert aromatisé à la menthe) 
Ceylan O.P (thé noir)

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ À CONSOMMER AVEC MODÉRATIONPOUR VOTRE SANTÉ, PRATIQUEZ UNE ACTIVITÉ PHYSIQUE RÉGULIÈRE

Retrouvez-nous

         sur instagram
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ENTRÉES

BURGERS

PIZZAS

DESSERTS

PLATS

Oeuf parfait façon meurette 
champignons et poitrine fumée  ................... 7,50€*

Terrine de canard maison au poivre 
vert et toast à l’ail  ................................................  8€*

Velouté de cèpes et châtaigne  ..................... 6,50€*

Escargots de Bourgogne 
par 6 ou 12  ................................................ 6€* / 10€

Crottins de chèvre panés 
aux amandes concassées  ...................................  7€*

Salade César :  ................................................. 6,50€* 
Filets de poulet grillés, sauce césar, copeaux 
de parmesan, tomates cerises, salade iceberg, 
pommes de terre

* Compris dans la formule midi

Changement de garniture : + 1€ 
Supplément garniture : + 3€

LE GOURMAND :  ......................................................................................................... 15€*  
Bun’s, steak haché lardé, coeur de romaine, chèvre miel, 
cornichons, tomates, oignons rouges, sauce US

LE VEGGIE :  ........................................................................................................... 14,50€* 
Bun’s, steak végétal de fallafel, légumes grillés, coeur de romaine, 
cornichons, sauce moutarde au miel

L’URBAN :  ............................................................................................  15,50€* 
Bun’s, steak haché, lard fumé, cheddar maturé, 
salade iceberg, oeuf poché, tomates, pickles oignons rouges , 
sauce du chef

LE CHICKEN :  .....................................................................................  15,50€* 
Bun’s, filet de poulet pané aux cornflakes, cheddar maturé, coeur de 
romaine, lard fumé, pickels de cornichons, oignons rouges, tomates et 
pesto

LE CHEEZ / LE DOUBLE CHEEZ :  ...................................... 15,50€*/18€ 
Bun’s, steak haché, cheddar maturé, lard fumé, 
oignon rouges, sauce BBQ

LA MARGARITA :  ................  13,50€* 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
basilic, huile d’olive extra vierge

Café/Thé gourmand (+2€ formule midi)  .............................................................. 8€

Mousse au chocolat .......................................................................................... 6,50€*

Tiramisu chocolat spéculoos  ................................................................................  7€*

Baba au rhum des Caraïbes  ........................................................................... 6,50€*

Brioche façon pain perdu, glace vanille, 
caramel beurre salé (+2€ formule midi)  .......................................................  8,50€

Mi-cuit chocolat et sa boule de glace vanille, 
coulis caramel beurre salé   ...................................................................................... 7€

Pièce de boeuf, frites maison, salade, sauce poivre  ....................................  17,50€

Tournedos de volaille farcie aux champignons, 
Pak Choi, jus réduit à l’estragon .............................................................................. 18€

Joue de boeuf confite au vin rouge, choux et carottes  ...................................  16€*

Linguine préparées à l’huile d’olive, ail et persil, 
accompagnées de crevettes marinées  .......................................................... 14,50€*

Tartare Rosso : steak de boeuf Charolais francais 180g, 
chutney de tomates et poivrons, frites maison  ........................................... 15,50€*

Suprême de poulet jaune poché, jus corsé 
à l’ail et romarin, purée maison .............................................................................  16€*

Salade César :  ..........................................................................................................  16€* 
Filets de poulet grillés, sauce césar, copeaux de parmesan, tomates cerises, 
salade iceberg, pommes de terre

FORMULE MIDI
Entrée* + Plat ou Plat* + Dessert*  .......................................... 19,50€

Entrée* + Plat*+ Dessert*  ............................................................ 22,50€

 
BUFFALA :  ....................................................................................................................... 17€ 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, roquette, jambon de parme, burrata, 
crème de balsamique

QUATTRO FORMAGGI :  ....................................................................................  15,50€* 
Sauce tomate, mozzarella, bleu d’Auvergne, emmental, parmesan 

L’ORIGINAL BACON BBQ :  .................................................................................... 16€* 
Sauce tomate, mozzarella, effiloché de bacon, poulet rôti, 
oignons, sauce barbecue au goût fumé et légèrement relevé



ENTRÉES

BURGERS

PIZZAS

DESSERTS

PLATS

Oeuf parfait façon meurette 
champignons et poitrine fumée  ................... 7,50€*

Terrine de canard maison au poivre 
vert et toast à l’ail  ................................................  8€*

Velouté de cèpes et châtaigne  ..................... 6,50€*

Escargots de Bourgogne 
par 6 ou 12  ................................................ 6€* / 10€

Crottins de chèvre panés 
aux amandes concassées  ...................................  7€*

Salade César :  ................................................. 6,50€* 
Filets de poulet grillés, sauce césar, copeaux 
de parmesan, tomates cerises, salade iceberg, 
pommes de terre

* Compris dans la formule midi

Changement de garniture : + 1€ 
Supplément garniture : + 3€

LE GOURMAND :  ......................................................................................................... 15€*  
Bun’s, steak haché lardé, coeur de romaine, chèvre miel, 
cornichons, tomates, oignons rouges, sauce US

LE VEGGIE :  ........................................................................................................... 14,50€* 
Bun’s, steak végétal de fallafel, légumes grillés, coeur de romaine, 
cornichons, sauce moutarde au miel

L’URBAN :  ............................................................................................  15,50€* 
Bun’s, steak haché, lard fumé, cheddar maturé, 
salade iceberg, oeuf poché, tomates, pickles oignons rouges , 
sauce du chef

LE CHICKEN :  .....................................................................................  15,50€* 
Bun’s, filet de poulet pané aux cornflakes, cheddar maturé, coeur de 
romaine, lard fumé, pickels de cornichons, oignons rouges, tomates et 
pesto

LE CHEEZ / LE DOUBLE CHEEZ :  ...................................... 15,50€*/18€ 
Bun’s, steak haché, cheddar maturé, lard fumé, 
oignon rouges, sauce BBQ

LA MARGARITA :  ................  13,50€* 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
basilic, huile d’olive extra vierge

Café/Thé gourmand (+2€ formule midi)  .............................................................. 8€

Mousse au chocolat .......................................................................................... 6,50€*

Tiramisu chocolat spéculoos  ................................................................................  7€*

Baba au rhum des Caraïbes  ........................................................................... 6,50€*

Brioche façon pain perdu, glace vanille, 
caramel beurre salé (+2€ formule midi)  .......................................................  8,50€

Mi-cuit chocolat et sa boule de glace vanille, 
coulis caramel beurre salé   ...................................................................................... 7€

Pièce de boeuf, frites maison, salade, sauce poivre  ....................................  17,50€

Tournedos de volaille farcie aux champignons, 
Pak Choi, jus réduit à l’estragon .............................................................................. 18€

Joue de boeuf confite au vin rouge, choux et carottes  ...................................  16€*

Linguine préparées à l’huile d’olive, ail et persil, 
accompagnées de crevettes marinées  .......................................................... 14,50€*

Tartare Rosso : steak de boeuf Charolais francais 180g, 
chutney de tomates et poivrons, frites maison  ........................................... 15,50€*

Suprême de poulet jaune poché, jus corsé 
à l’ail et romarin, purée maison .............................................................................  16€*

Salade César :  ..........................................................................................................  16€* 
Filets de poulet grillés, sauce césar, copeaux de parmesan, tomates cerises, 
salade iceberg, pommes de terre

FORMULE MIDI
Entrée* + Plat ou Plat* + Dessert*  .......................................... 19,50€

Entrée* + Plat*+ Dessert*  ............................................................ 22,50€

 
BUFFALA :  ....................................................................................................................... 17€ 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, roquette, jambon de parme, burrata, 
crème de balsamique

QUATTRO FORMAGGI :  ....................................................................................  15,50€* 
Sauce tomate, mozzarella, bleu d’Auvergne, emmental, parmesan 

L’ORIGINAL BACON BBQ :  .................................................................................... 16€* 
Sauce tomate, mozzarella, effiloché de bacon, poulet rôti, 
oignons, sauce barbecue au goût fumé et légèrement relevé



ENTRÉES

BURGERS

PIZZAS

DESSERTS

PLATS

Oeuf parfait façon meurette 
champignons et poitrine fumée  ................... 7,50€*

Terrine de canard maison au poivre 
vert et toast à l’ail  ................................................  8€*

Velouté de cèpes et châtaigne  ..................... 6,50€*

Escargots de Bourgogne 
par 6 ou 12  ................................................ 6€* / 10€

Crottins de chèvre panés 
aux amandes concassées  ...................................  7€*

Salade César :  ................................................. 6,50€* 
Filets de poulet grillés, sauce césar, copeaux 
de parmesan, tomates cerises, salade iceberg, 
pommes de terre

* Compris dans la formule midi

Changement de garniture : + 1€ 
Supplément garniture : + 3€

LE GOURMAND :  ......................................................................................................... 15€*  
Bun’s, steak haché lardé, coeur de romaine, chèvre miel, 
cornichons, tomates, oignons rouges, sauce US

LE VEGGIE :  ........................................................................................................... 14,50€* 
Bun’s, steak végétal de fallafel, légumes grillés, coeur de romaine, 
cornichons, sauce moutarde au miel

L’URBAN :  ............................................................................................  15,50€* 
Bun’s, steak haché, lard fumé, cheddar maturé, 
salade iceberg, oeuf poché, tomates, pickles oignons rouges , 
sauce du chef

LE CHICKEN :  .....................................................................................  15,50€* 
Bun’s, filet de poulet pané aux cornflakes, cheddar maturé, coeur de 
romaine, lard fumé, pickels de cornichons, oignons rouges, tomates et 
pesto

LE CHEEZ / LE DOUBLE CHEEZ :  ...................................... 15,50€*/18€ 
Bun’s, steak haché, cheddar maturé, lard fumé, 
oignon rouges, sauce BBQ

LA MARGARITA :  ................  13,50€* 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
basilic, huile d’olive extra vierge

Café/Thé gourmand (+2€ formule midi)  .............................................................. 8€

Mousse au chocolat .......................................................................................... 6,50€*

Tiramisu chocolat spéculoos  ................................................................................  7€*

Baba au rhum des Caraïbes  ........................................................................... 6,50€*

Brioche façon pain perdu, glace vanille, 
caramel beurre salé (+2€ formule midi)  .......................................................  8,50€

Mi-cuit chocolat et sa boule de glace vanille, 
coulis caramel beurre salé   ...................................................................................... 7€

Pièce de boeuf, frites maison, salade, sauce poivre  ....................................  17,50€

Tournedos de volaille farcie aux champignons, 
Pak Choi, jus réduit à l’estragon .............................................................................. 18€

Joue de boeuf confite au vin rouge, choux et carottes  ...................................  16€*

Linguine préparées à l’huile d’olive, ail et persil, 
accompagnées de crevettes marinées  .......................................................... 14,50€*

Tartare Rosso : steak de boeuf Charolais francais 180g, 
chutney de tomates et poivrons, frites maison  ........................................... 15,50€*

Suprême de poulet jaune poché, jus corsé 
à l’ail et romarin, purée maison .............................................................................  16€*

Salade César :  ..........................................................................................................  16€* 
Filets de poulet grillés, sauce césar, copeaux de parmesan, tomates cerises, 
salade iceberg, pommes de terre

FORMULE MIDI
Entrée* + Plat ou Plat* + Dessert*  .......................................... 19,50€

Entrée* + Plat*+ Dessert*  ............................................................ 22,50€

 
BUFFALA :  ....................................................................................................................... 17€ 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, roquette, jambon de parme, burrata, 
crème de balsamique

QUATTRO FORMAGGI :  ....................................................................................  15,50€* 
Sauce tomate, mozzarella, bleu d’Auvergne, emmental, parmesan 

L’ORIGINAL BACON BBQ :  .................................................................................... 16€* 
Sauce tomate, mozzarella, effiloché de bacon, poulet rôti, 
oignons, sauce barbecue au goût fumé et légèrement relevé


